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Ter ere van Millésime Bio 2026 selecteerden 
Andy De Brouwer en Muriel Lombaerts een 
reeks wijnen afkomstig van geëngageerde 
domeinen – voornamelijk Franse, maar ook 
Oostenrijkse, Duitse en Spaanse domeinen. 
Er is een duidelijke trend in ontwikkeling: het 
alcoholgehalte wordt lichter en de profielen 
toegankelijker. Wijnbouwers lijken op zoek te 
zijn naar een nieuw evenwicht tussen expressie 
van de grond, frisheid en onmiddellijk genot.

À l’occasion de Millésime Bio 2026, Andy De 
Brouwer et Muriel Lombaerts ont sélectionné 
une série de vins issus de domaines engagés, 
français pour la plupart, mais aussi autrichiens, 
allemands et espagnols. Une tendance claire 
se dégage : les degrés d’alcool s’allègent 
et les profils gagnent en accessibilité. Les 
vignerons semblent rechercher un nouvel 
équilibre entre expression du terroir, fraîcheur 
et plaisir immédiat.

Millésime Bio 2026
Focus op lichtheid  |  La légèreté en ligne de mire

Andy De 

Brouwer
Muriel  Lombaerts
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Entre Copains 2024 - Domaine de 
Prapin (Coteaux du Lyonnais) 

Een Gamay met burlatrode tint en violine glans, 
die de frisse karakteristieken van de Taluyers-
heuvels (300 m) perfect tot uitdrukking brengt. 
Deze biologisch-dynamische wijn, geteeld op 
een bodem met granietgneis, verleidt met zijn 
aroma’s van aalbes en framboos, een lichte 
smaak en zachte tannines. De vinificatie gebeurt 
op natuurlijke wijze in betonnen vaten met een 
korte maceratie van 6 dagen. Deze wijn zorgt 
voor een gezellige en fruitige stijl met slechts 
10,5° alcohol. Ideaal als aperitief onder vrienden 
(‘entre copains’). Hij past ook perfect bij een 
Lyonese vleesplank of een paté met broodkorst.

Ce Gamay à la robe rouge Burlat et reflets vio-
line exprime toute la fraîcheur des coteaux de 
Taluyers (300 m d’altitude). Issu de sols de gneiss 
granitiques, ce vin en biodynamie séduit par ses 
arômes de groseille et framboise, une bouche lé-
gère et des tanins souples. Vinifié naturellement, 
en cuves de béton, avec macération courte de 6 
jours, il offre un style convivial et croquant pour 
seulement 10,5° d’alcool. Idéal pour un apéritif 
‘entre copains’, il se marie également à merveille 
avec une assiette de charcuteries lyonnaises ou 
un pâté en croûte.

L’Unique Gaz de Schiste – Château La 
Liquière/Famille Vidal (Cabrerolles, 
Faugères) 

Deze sprankelende rosé (een assemblage 
van Cinsault, Grenache en Mourvèdre) met 
een heldere zalmkleur onthult aanhoudende 
fijne bubbels. Hij wordt vroeg geoogst op 
de leigronden en combineert een frisse en 
ronde smaak in een uiterst elegante harmonie. 
Framboos, aalbes en rozenblaadjes overheersen 
in een levendige lentegeur. Een frisse aanzet en 
een soepele, zijdeachtige afdronk. Goed koud 
serveren als aperitief of bij een zalmtartaar met 
citrusfruit of zelfs een nagerecht met rood fruit.

Sous sa robe saumonée lumineuse, ce rosé ef-
fervescent (assemblage de Cinsault, Grenache, 
Mourvèdre) dévoile une bulle fine et persistante. 
Vendangé précocement sur terroir de schiste, il 
mêle fraîcheur et rondeur dans un équilibre très 
élégant. Framboise, groseille et pétales de rose 
dominent un nez printanier et vif. L’attaque est 
nette, la finale soyeuse. À servir bien frais pour un 
apéritif ou avec un tartare de saumon aux agru-
mes ou même un dessert aux fruits rouges.

L’Enchantoir 2024 - Cabernet franc 
(Saumur, Loire) 

Deze lichte Cabernet franc (10,5°) van domein 
l’Enchantoir in Saumur onderscheidt zich 
door zijn heldere kersenrode kleur met 
granaatreflecties, en zijn expressieve geur 
van rood fruit. Deze wijn is afkomstig van 
een zandbodem die slib bevat. De vinificatie 
gebeurt vanaf volledige druiven met een 
koolzuurmaceratie, voor een sappige en zachte 
stijl zoals bij de lichtrode Bordeauxwijnen. De 
smaak is voornamelijk fris, fruitig en lekker. 
Een wijn om te delen. Hij smaakt het beste 
licht gekoeld bij geroosterd rundsvlees of 
gekarameliseerde spareribs.

Ce Cabernet franc léger (10,5°) du domaine de 
L’Enchantoir en Saumur se distingue par sa robe 
cerise-grenade limpide et son nez expressif de 
fruits rouges. Né d’un terroir sablo-limoneux, il est 
vinifié en grappes entières, par macération carbo-
nique, pour un style juteux et souple rappelant les 
clairets de Bordeaux. En bouche, fraîcheur, cro-
quant et gourmandise dominent. Un vin de par-
tage, idéal légèrement rafraîchi avec une grillade 
de bœuf ou un travers de porc caramélisé.

Rose et Paul Pet Nat - Domaine Rose et 
Paul (Arzens, Malepère) 

Deze natuurlijk sprankelende wijn van 
Grenache gris verleidt met zijn ambachtelijke 
trekken: niet gefilterd, alcoholarm (9,5°) en 
onweerstaanbaar lekker. De levendige smaak, 
om van te watertanden, doet denken aan een 
zuurtje, terwijl de fijne bubbels de smaak van 
framboos, aardbei en citruszeste onthullen. 
Deze op kalkbodem geteelde wijn combineert 
frisheid en authenticiteit. Smaakt heerlijk 
vanaf het aperitief, met visrillettes, ceviche van 
goudbrasem of gewoon om de spontaniteit van 
het moment te vieren.

Ce pétillant naturel de Grenache gris séduit par 
son allure artisanale : non filtré, faible en alcool 
(9,5°) et d’une gourmandise irrésistible. Sa bouche 
vive et salivante rappelle un bonbon acidulé, 
tandis que ses bulles fines révèlent framboise, 
fraise et zeste d’agrumes. Né sur un sol calcaire, 
il combine fraîcheur et sincérité. À déboucher dès 
l’apéritif, avec des rillettes de poisson, un ceviche 
de dorade ou simplement pour célébrer la sponta-
néité du moment.

Muriel Lombaerts



December / Décembre 2025   |  72

M
illé

sim
e B

IO

Pin-up 2024 - Étienne Simonis 
(Ammerschwihr, Alsace) 

Deze goudkleurige biologisch-dynamische 
wijn uit Ammerschwihr combineert de 
muskaatdruif en Pinot Noir en heeft een 
expressieve geur van exotisch fruit en witte 
bloemen. De levendige frisheid van de 
Pinot Blanc compenseert de zoete smaak 
van de muskaatdruif voor een levendige, 
verfrissende en subtiel aromatische 
afdronk. Een fruitige en sensuele wijn, koud 
te serveren bij een salade van garnalen en 
gember, bij verse geitenkaas of bij een Thaïs 
gerecht met kruiden.

Assemblage de Muscat et Pinot blanc, ce vin 
biodynamique d’Ammerschwihr révèle une 
robe dorée et un nez expressif de fruits exo-
tiques et fleurs blanches. En bouche, la tension 
du Pinot blanc équilibre la douceur du Muscat, 
offrant une finale vive, désaltérante et fine-
ment aromatique. Un vin croquant et sensuel, 
à servir frais sur une salade de crevettes au 
gingembre, un fromage de chèvre frais ou un 
plat thaï parfumé aux herbes.

Turbullent - Sérol, “Champs Libres” 
(Renaison, Loire) 

Deze natuurlijk bruisende wijn van de 
vulkanische Loire is afkomstig van Gamay 
en combineert levendigheid en elegantie. De 
fijne bubbels onthullen toetsen van braambes 
en pruim met een bloemig tintje dat doet 
denken aan kleine roosjes en vlierbloesem. 
De smaak is een explosieve frisheid met een 
romige textuur en heel puur: een wijn die 
vreugde ademt en onmiddellijk zin geeft om 
terug te komen! De vinificatie gebeurt zonder 
productiemiddelen en alle levendigheid van 
het fruit wordt behouden. Ideaal als aperitief 
of bij gerookte zalm of verse geitenkaas.

Issu de Gamay, ce pétillant naturel de la Loire 
volcanique allie tonicité et élégance. Ses bulles 
fines dévoilent des notes de mûre et de prune, 
relevées d’un souffle floral évoquant les petites 
fleurs roses et le sureau. En bouche, c’est une ex-
plosion de fraîcheur, avec une texture crémeuse 
et une grande pureté : c’est un vin qui respire la 
joie et donne immédiatement envie d’y revenir ! 
Vinifié sans intrants, il conserve toute la vivacité 
du fruit. Idéal à l’apéritif ou pour accompagner 
un saumon fumé ou un fromage frais de chèvre.

GamayCépage

10,5 %  vol.Teneur en alcool

˂ 8 g/lSucres résiduels

˂ 35 mg/lSO2 total

75 cl / 150 clContenance

Certifié par FR-Bio-01-Ecocert Agriculture FranceVin biologique

Capsule couronneObturation

Apéritifs, desserts2 ans8°C

SAS SEROL
1 Montée des Estinaudes 42 370 RENAISON F. + 33 (0)4 77 64 44 04

contact@domaine-serol.com – www.domaine-serol.com

Turbullent
Pétillant rosé – Gamay – Vin de France

Sélection soignée de raisins certifiés
en Agriculture Biologique pour la
vinification de cuvées originales,
réalisées en toute liberté.

Contexte

Vignes de Gamay conduites en
agriculture biologique.

Mode de Culture

Vinification au Domaine Sérol.
Élaboration selon la méthode
ancestrale.
Pressurage direct.
Fermentation alcoolique à basse
température grâce aux levures
indigènes en cuve.
Mise en bouteille pour continuer la
fermentation jusqu’à atteindre un
peu plus de 11 % vol.
Les vins sont ensuite stabilisés par la
méthode de transfert.

Vinification

Muriel Lombaerts

Perle des Balmes Rosé - Famille 
Manganelli (Beaumes-de-Venise, 
Provence)
Deze natuurlijke bruisende rosé, verwerkt 
uit witte en rode muskaatdruiven met kleine 
pitjes, verleidt met zijn bleke zalmkleur en zijn 
parfum van roos, jasmijn en lychee. Een zoete 
(50 g/l restsuiker) maar evenwichtige (8°) wijn 
met een frisse, bloemige en luchtige smaak. 
Een charmante en lekkere wijn die perfect 
past bij Aziatische gerechten - voornamelijk 
pad thaï, groene curry of een nagerecht met 
exotisch fruit.

Ce rosé effervescent naturel, élaboré à partir 
de muscat petits grains blancs et rouges, sé-

duit par sa robe saumon pâle et son parfum d’eau de rose, jasmin et 
litchi. Doux (50 g/l de sucres résiduels) mais équilibré (8°), il offre une 
bouche fraîche, florale et aérienne. Un vin de charme et de gourman-
dise, parfait avec une cuisine asiatique - notamment un pad thaï, un 
curry vert ou un dessert aux fruits exotiques.

Perle des Balmes rosé, Effervescent Naturel
Vin de France, VSIG, France

Ce vin naturellement pétillant se distingue par sa fraîcheur et son
équilibre, ses fines bulles et son faible degré d’alcool.

PRÉSENTATION
Elaboré selon une recette de l'œnologue Stéphane Cardona, ce mousseux sublime
le muscat petit grain.

TERROIR
Safres et sables de Beaumes de venise.

VENDANGES
Les vendanges ont lieu début août, avant la pleine maturité physiologique, où 
les degrés s'envolent vite.

VINIFICATION
Elaboré en cuve close, ce vin pétillant  présente des bulles naturelles sans ajout
de gaz carbonique.

CÉPAGE
Muscat petits grains blanc et rouge
100%

8 % VOL.

DONNÉES TECHNIQUES
Volume de production: 800
Superficie du vignoble: 0.50 ha
Âge moyen des vignes: 30 ans
Sucre résiduel: 50 g/l
SO2 free: 30 mg/L

SERVICE
Servir très frais !

POTENTIEL DE GARDE
A boire dans l'année, 2 à 3 ans

DÉGUSTATION
Fraîcheur, équilibre, fines bulles, légère sucrosité et faible degré d'alcool.

ACCORDS GOURMANDS
À déguster à l'apéritif ou au dessert

ACCORDS METS-VINS CLASSIQUES
Apéritif, Desserts

Famille MANGANELLI
1996 Route de Sarrians, 84190 Beaumes-de-Venise
Tel. 06.75.79.39.47 - famillemanganelli@gmail.com
www.famillemanganelli.com
Tel. 06.75.79.39.47 - famillemanganelli@gmail.comTel. 06.75.79.39.47 - famillemanganelli@gmail.comTel. 06.75.79.39.47 - famillemanganelli@gmail.comTel. 06.75.79.39.47 - famillemanganelli@gmail.comTel. 06.75.79.39.47 - famillemanganelli@gmail.comTel. 06.75.79.39.47 - famillemanganelli@gmail.comTel. 06.75.79.39.47 - famillemanganelli@gmail.com
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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B.R.O.T. Penedès PET-NAT España 

De wijn heeft een citroengele kleur met duidelijk 
een lichte troebelheid zoals witbier. Hij heeft een 
zuivere neus van Granny-Smith en een vleugje 
exotische aroma’s als lychee en banaan. Het is 
een herkenbaar natuurlijke wijn met een sterke 
knipoog naar IPA-bier. In de mond is hij super 
elegant, met een discrete parelontwikkeling. Hij 
blijft op de jeugdige fruitigheid met een citrus 
zeste, wat een maag stimulerende werking 
heeft. De mooie finale rust op puntige zuren. 
Hij is laag in alcohol, wat resulteert in een 
vlotte drinkbaarheid. Cava heruitgevonden 
met succes! Schenk hem met de hapjes of 
met vette vis. 

Le vin arbore une robe jaune citron légèrement trouble à l’instar de 
la bière blanche. Il offre un nez pur de Granny Smith et une touche 
d’arômes exotiques tels que le litchi et la banane. C’est un vin naturel 
reconnaissable qui rappelle fortement la bière IPA. La bouche très 
élégante développe de discrètes bulles. Il conserve son fruité jeune 
que complète une touche d’agrumes qui stimule l’estomac. La belle 
finale repose sur des acidités pointues. Il est faible en alcool, ce qui le 
rend très facile à boire. Le cava réinventé avec succès ! Servez-le avec 
des amuse-bouche ou un poisson gras. 

Syrah VDF Domaine de la 
Commanderie, Val de Loire, France 

De wijn heeft een kersenrode jeugdige violette 
kleur en is een beetje troebel door de geringe 
filtering. Hij onthult een zeer natuurlijke neus met 
een knipoog naar kriekenlambiek. Een tikkeltje 
rist dat net als groene thee wat reliëf brengt in 
het aromapalet zonder onrijpheid van de druif. 
Hij is zeer lichtvoetig door de lage alcohol maar 
toch herkenbaar als het Syrah druivenras dat 
wat gepeperde kruidigheid doorspekt in het 
sappige fruit. Een voorgerechtje met kalfsworst 
of charcuterie zal zalig zijn.

Le vin arbore une robe rouge cerise aux reflets vio-
lets toute fraicheur, légèrement trouble en raison 

d’un filtrage minimal. Il révèle un nez très naturel rappelant quelque 
peu la kriek lambic. Une pointe d’acidité qui, tout comme le thé vert, 
apporte du relief à la palette aromatique sans pour autant masquer 
la maturité du raisin. Il est très léger en bouche grâce à sa faible 
teneur en alcool, mais on reconnaît tout de même le cépage Syrah 
qui apporte une touche épicée et poivrée au fruit juteux. Il accom-
pagnera à merveille une entrée à base de saucisson de veau ou 
de charcuterie.

Andy De Brouwer

Sturm am Rheinkilometer 614 (Riesling) 
kabinet Halb Trocken Mittelrhein, 
Germany 

De wijn heeft een witgoud-gele kleur met een 
mooie schittering en jeugdige reflecties. De 
textuur is olieachtig bij het walsen. Hij heeft een 
herkenbare riesling neus met wat rijp wit fruit als 
sappige peer. Florale licht zoete acacia honing en 
jasmijn maken het aromapalet. In de mond is hij 
licht mollig met voldoende puntige zuren, wat men 
kan omschrijven als een zoetzuur effect. Het is 
een fijne wijn met gastronomische mogelijkheden 
in combinatie met rauwe melkkazen, en op 
voorgerechtjes met Aziatische invloeden als 
lenterolletjes en tempura van garnalen. 

Le vin présente une robe jaune blanc doré avec de beaux reflets bril-
lants et jeunes. La texture est huileuse lorsque l’on fait valser le vin 
dans le verre. Il a un nez reconnaissable de riesling avec des notes 
de fruits blancs mûrs comme peut l’être une poire juteuse. Des notes 
florales légèrement sucrées d’acacia et de jasmin complètent la pa-
lette aromatique. En bouche, il est légèrement rond avec une acidité 
suffisamment prononcée pour créer un effet aigre-doux. C’est un vin 
raffiné qui s’accorde parfaitement avec des fromages au lait cru et 
des entrées d’inspiration asiatique telles que des rouleaux de prin-
temps et une tempura de crevettes.

Riesling  Kabinett
halbtrocken

»Hinterm Haus« 2023 
 

residual sugar: 15,9 g/ltr.

          Acidity: 6,7 g/ltr.

        9,5 % vol.

 
                                                               

 

Weingut Sturm
 

MITTELRHEIN

Germany
 

Wine type Organic white
Bottle: 750 ml
Grape variety: Riesling
Vintage: 2023
Soil type: Blue and gray slate stone, volcanic ashes & loess
Vintage type: South-west oriented, very steep single parcelle
Fermentation: Stainless Steel, > 6 months on full lees
Yeast type: Natural/indigenous yeast („spontaneous fermentation“)

Winemaking: Hand work all over the season due to 100% steep slopes. 
Harvest: grape selection 100% by hand, into small cases.
Pressing very carefully. No skin maceration, to bring    
out the most finest aroma of  our rocky terroir: the valley
of  the majestic River Rhine, created 300 mio years ago. 

Profile: Completely Single Parcelle treated from vinyard to cellar. Ideal for 
gastronomic use, very flexible in food pairing.

Tasting: Very well balanced notes of  fine minerality, as well as
exciting but subtle fruit of  peach and apricot. Fine 
impression of  complexity – but even typical Riesling 
swinging freshness and lightness.  

References: Vinum 2024 (87/100)

 

Weingut Sturm,  Im Rosenberg 3,  D-56599 Leutesdorf

  Tel. +49 151 2671 4118,  info@sturm-weingut.de,  www.sturm-weingut.de

Wine To Be Alive, (Mourvèdre) VDF 
9,5 % Vol. rosé, Château de Marmorières 

De kleur van de wijn is licht getint met een roze 
schittering vol levendigheid en briljante reflecties. 
Hij heeft een delicate neus van Cavaillon meloenen, 
roze pompelmoes en klein rood fruit. De wijn is dis-
creet maar loepzuiver en vol finesse. In de mond is de 
lichtvoetigheid een grote troef, want de vlotte drink-
baarheid wordt reeds overduidelijk. Snoepgoed en 
speelse citruszuurtjes wisselen af met bloesems en 
gedroogde bloemensalade. Laat het feest rond het 
zwembad maar losbarsten. Ik weet wat drinken…

La robe du vin est légèrement teintée, avec des re-
flets roses pleins de vivacité et d’éclat. Il présente 
un nez délicat de melon de Cavaillon, de pample-
mousse rose et de petits fruits rouges. Le vin est 
discret mais d’une transparence très pure et plein 
de finesse. En bouche, sa légèreté est un atout ma-
jeur, car sa facilité à boire est évidente. Des notes 
sucrées et acidulées d’agrumes alternent avec des 
notes florales et de fleurs séchées. Que la fête au-
tour de la piscine commence. Je n’ai à présent que 
l’embarras du choix...

TERROIR
Marmorières est la propriété de la famille de Woillemont depuis 1826. Entourés de pinèdes, 
garrigues et bois, les vingt cépages que compte le vignoble, jouissent d’une mosaïque de 

terroirs principalement argilo-calcaires sur un dénivelé de 100m pour 350 hectares. 
Marmorières bénéficie d’un climat exceptionnel grâce à un ensoleillement très important et 

une influence maritime qui tempère les chaleurs semi-arides estivales. 
Le vignoble permet une lente maturation des baies grâce à la profondeur de ses sols et son 

exposition plein Est. 

VINIFICATION
Les raisins sont ramassés sur nos jeunes vignes à maturité après dégustation des baies 
quand elles ont le parfait équilibre enre acidité et arômes. Les grappes de raisins sont 
isolées, triées, éraflées et vinifiées dans des cuves en inox après débourbage par flottation. 
Un travail très soigné avec un minimum d’interventions permet de révéler toute la 

fraîcheur et la minéralité de ce terroir réputé depuis plusieurs millénaires.

Cépage : 100% Mourvèdre

DEGUSTATION
Le nez est fin et frais avec des notes de pamplemousse. La bouche révèle une 

belle fraîcheur, des arômes d'agrumes et de pamplemousse, avec une belle 
minéralité.

ACCORDS METS&VINS
À déguster entre amis, mais aussi avec des tapas, des salades fraîches, 

des poissons et des huîtres.
Température de service : environ 8 °C.

Comte Jehan de Woillemont
Château de Marmorières
11110 Vinassan - France

 +33(0)468 45 23 64 / contact@woillemont.com / wwww.woillemont.com

Wine to be alive
Rosé 9,5%



December / Décembre 2025   |  74

M
illé

sim
e B

IO

Éclipse, Romain Paire, (Gamay), 
10% vol. 2023, Côte Roannaise 

De wijn is zalmroze met een mooie schittering 
en fijne aanhoudende parelvorming. Hij heeft 
een aanwezige aromatische neus met noties 
van klein rood fruit zoals veen- en aalbessen 
met een mooie ontwikkeling na het walsen. 
In de mond ontwikkelt hij een romige 
aanzet met sterke schuimontwikkeling. Het 
alcoholgehalte blijft opvallend laag zonder 
flets over te komen. Het is een complexe wijn 
met een tikkeltje fruitzoetigheid zonder het 
evenwicht te verliezen met de zuren. Toastjes 
met zalmtartaar en wat zure room zullen 
sowieso scoren!

Le vin est rose saumon avec un bel éclat et un 
fin perlé persistant. Son nez aromatique bien 
présent révèle des notes de petits fruits rouges 
comme la canneberge et la groseille, qui se 
développent bien après avoir fait valser le vin 
dans le verre. En bouche, il développe une 
attaque crémeuse avec une forte formation 
de mousse. La teneur en alcool reste remar-
quablement faible sans pour autant paraître 
fade. C’est un vin complexe avec une touche de 
douceur fruitée qui ne perd pas son équilibre 
avec l’acidité. Des toasts au tartare de sau-
mon et un peu de crème aigre feront parfaite-
ment l’affaire !

Brut Nature, Pétillant Naturel 
(Bourboulenc/viognier) VDF 
Domaine de la Graveirette 2022 

De wijn heeft een citroengele kleur met 
een sterk troebele wolk en een lichte 
parelontwikkeling. Hij geurt zeer speels 
met wat indrukken van gistresten en een 
overduidelijke natuurlijke vinificatie op 
kalkrijke ondergronden. Een delicate 
fruitigheid met kiwi en citrus eindigen met 
een klein hopachtig bittertje, gedragen door 
een aangename schuimontwikkeling. Hij blijft 
ook in de finale extreem droog, en bovendien 
is hij lichtvoetig door de gemodereerde 
alcohol. Een vlotte drinker voor de amateur 
van extreme natuurwijnen. Probeer hem 
eens bij groenten carpaccio of asperges. 

Le vin présente une robe jaune citron assez 
trouble et est légèrement pétillant. Son nez est 
très vif, avec des notes de levure et une vinifi-
cation naturelle évidente sur des sols calcaires. 
Un fruité délicat avec des notes de kiwi et 
d’agrumes laisse la place à une légère amer-
tume houblonnée soutenue par une agréable 
effervescence. Il reste extrêmement sec en fi-
nale et est également léger grâce à son alcool 
modéré. Un vin facile à boire pour les amateurs 
de vins naturels extrêmes. Essayez-le avec un 
carpaccio de légumes ou des asperges.

www.domainedespothiers.com

ÉCLIPSE

Appellation
Vin mousseux rosé

Cépage
Gamay Saint Romain

Terroir
Granitique

Conduite de la vigne
Vignoble en culture biodynamique, taille courte (cordon
de Royat), labours et enherbement, ébourgeonnage,
effeuillage...

Vendanges
Manuelles avec tri à la vigne et en cave

Vinification
Vinification en méthode ancestrale : pressurage direct,
vinification à froid, mise en bouteille en fin de
fermentation alcoolique, dégorgement des bouteilles
par méthode transfert

Équilibre
10% d’alcool et 8 grammes/litre de sucres résiduels

Accord
Apéritif: tartare de saumon, 
dessert: fraises au vin, charlotte aux fraises

Service
6-8°C

Potentiel de garde
Jusqu’à 3 ans

Contenance
75cl – 150cl

Romain Paire
332 chemin des Pothiers
42155 Villemontais
T. 04 77 63 15 84
P. 06 18 02 22 47
contact@domainedespothiers.com

Andy De Brouwer

Brut de Mauzac, Domaine Philémont, 
2024 Gaillac  

De wijn heeft een goudgele kleur met een 
discrete fijne parelvorming. Een lieflijke, 
natuurlijke neus met wat citrus en florale 
lentebloesems als aroma’s. In de mond heeft 
hij een mooie mondbekledende aanzet en een 
romige schuimontwikkeling. Wat aardse smaken 
gecompleteerd met kweepeer en appelzuurtjes 
in de finale. Het is een jonge levendige parelende 
aperitiefwijn die zeker ook een binnenkopper is 
met een gevarieerde zeevruchtenschotel. 

Le vin arbore une robe jaune doré avec un perlé 
discret et une belle finesse. Un nez charmant et 
naturel dans lequel dominent des arômes d’agru-
mes et de fleurs printanières. En bouche, il pré-
sente une belle attaque qui tapisse le palais et 
développe une mousse onctueuse. Des saveurs 
terreuses complétées par des notes de coing et de 
pommes acidulées marquent la finale. C’est un vin 
d’apéritif jeune, vif et pétillant, qui accompagne à 
merveille un plateau de fruits de mer varié.

Sauvignon ‘Le Demi-Boeuf’ Vignoble 
Malidain, 2024 IGP Val de Loire  

De wijn heeft een citroengele kleur met een 
levendige schittering en briljante uitstraling. 
De neus is eerder discreet maar zeer zuiver. 
Sauvignon met een typisch aromapalet 
volgens het druivenras; buxus, grazige 
tonen, cassisblad, kiwi en kruisbessen zijn 
herkenbaar. In de mond is de wijn beendroog 
en zuiver. Een mooie lengte op de Granny 
Smith appel in de finale herhaalt de frisse 
strak-zurigheid. Serveer hem op vette vis als 
haring of heilbot. Een bordje holle oesters is 
zeker ook een voltreffer.

Le vin présente une robe jaune citron aux reflets vifs et brillants. Le 
nez est plutôt discret mais très pur. Un Sauvignon avec la palette 
aromatique typique du cépage ; on y reconnait des notes de buis, 
d’herbe, de feuille de cassis, de kiwi et de groseille à maquereau. 
En bouche, le vin est sec et pur. Une belle longueur sur la pomme 
Granny Smith en finale vient confirmer la fraîcheur et l’acidité vive. 
Servez-le avec des poissons gras comme le hareng ou le flétan. 
Une assiette d’huîtres creuses est également un choix idéal.
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Andy De Brouwer

Château Bois d’Arlène (Cinsault) - 2024 
VDF Vacqueyras 

De wijn heeft een jeugdige kersenrode kleur met 
een matige intensiteit. De neus is discreet maar 
zuiver op fruitige aroma’s als Japanse kers en 
veenbessen, maar heeft ook iets floraal en lieflijk 
als gedroogde rozenblaadjes. In de mond is hij 
super sappig met elegante verfrissende zuren. 
Primair en zuiver fruit, net als vers geplukt, en 
herkenbaar voor het druivenras Cinsault. Hij 
heeft niet heel veel concentratie maar wel finesse 
en precisie. Een bloedappelsien bittertje in de 
finale brengt wat spanning. Een vlotte drinker 
als lichtvoetige natuurlijke begeleider van een 
salade, geitenkaas en rauwe ham.

Le vin présente une robe rouge cerise pimpante de jeunesse et d’une 
intensité modérée. Le nez est discret mais pur, avec des arômes 
fruités de cerise du Japon et de canneberge, mais aussi des notes 
florales et sucrées de pétales de rose séchés. En bouche, il est extrê-
mement juteux et présente une acidité élégante et rafraîchissante. 
Les fruits sont primaires et purs, comme fraîchement cueillis, carac-
téristiques du cépage Cinsault. Il n’est pas très concentré, mais il fait 
preuve de finesse et de précision. Une pointe d’amertume d’orange 
sanguine en finale apporte un peu de tension. Un vin facile à boire, 
qui accompagne avec légèreté et naturel une salade, du fromage de 
chèvre et du jambon cru.

Pétouze, (Cinsault) Pétillant Naturel 
rouge. Château Beauregard Mirouze, 
VDF Corbières

De wijn heeft een mooie robijnrode kleur met 
een opmerkzame evolutie in de rand en een 
fijne parelvorming die weliswaar niet lang stand 
houdt. Hij geurt wat als kersenpit met een 
sterke knipoog naar kriekenlambiek. In de mond 
heeft hij voornamelijk secundair fruit als licht 
gestoofde kersenjam en geplette aardbeien. 
Een natuurlijke wijn van de indigene gisten met 
frisse discrete zuren en lichte parelontwikkeling. 
De finale herhaalt geconfigureerde kers en 
wat tabak-kruidigheid. Het is een interessante 
parelende rode wijn waar men leuke pairings mee 

kan aangaan, zoals krokant spek of zelfs rillettes van eend. 

Le vin présente une belle robe rouge rubis avec une évolution remar-
quable sur les bords et une fine effervescence qui ne dure toutefois 
pas longtemps. Il dégage un parfum de noyau de cerise réhaussé 
d’une forte touche de kriek. En bouche, il révèle principalement des 
arômes de fruits secondaires tels que de la confiture de cerises légère-
ment cuite et des fraises écrasées. Un vin naturel issu de levures indi-
gènes, avec une acidité fraîche et discrète et un léger développement 
de bulles. La finale reprend les notes de cerise et une touche épicée de 
tabac. C’est un vin rouge pétillant intéressant qui se marie bien avec 
des mets tels que le lard croustillant ou même les rillettes de canard.

26 au 28 janvier 2026 au Parc des Expositions de Montpellier


